Vasterbottensostpaj
med syrad rodlok

Bondomelett
med fetaost, potatis, l6k, paprika och oliver

Skagenrora
pa kavring med citron

Rokt laxmousse
med picklad finkal

Tomat- och balsamicokompott
pa crostini med parmesan, oliver och bresaola

Kronartskocka
med baconcreme pd finncrisp

Lantpaté
med Cumberlandsas och cornichons

Lufttorkad skinka, salami och stark chorizosalami
med marinerade oliver och crostini

. KOTT.

Oxpytt

med rodbetor

Kottbullar
med grdddsas, rarérda lingon, pressgurka och potatismos

Flaskpannkaka

med rarérda lingon

Falukorv
med broccoli och stuvade makaroner

Lasagne al forno
med tomat- och basilikasas

‘MENY-

SMA PORTIONER MED

ENERGI- OCH PROTEINRIK MAT

.VEGETARISKT.

Vegetarisk Bourguignon
med betor, svamp, drt- och bonprotein serveras med potatismos

Svart bonbiff

med romanescosas, klyftpotatis och broccoli S

.FI1SK.

Mandelbakad sej

i basilikasds med potatismos och rostade cocktailtomater

Fransk fiskgryta
med lax, sej, musslor, réikor, rotfrukter och orter,
serveras med aioli

Havets Wallenbergare
med drtor, kokt potatis och vitvinssds smaksatt med grdslok

Laxpudding

med pepparrotssmor, drtor och citron

.FAGEL.

Kycklinglarfilé

i apelsin- och ingefdrsds med gronsaksris

Kyckling “coq au vin”
med pdrllok, rokt sidflisk champinjoner och potatismos

Kycklingfarsbiff

med grdddsas, potatis, morotter och svartvinbdrsgelé

Italiensk kycklingpasta
med tomat, kapris och champinjoner

Kladdig chokladkaka

med hallonsas

Fruktsallad

med vaniljkesella
Signaturs vaniljglass

Svensk fika

tva sorters smakakor
Signaturs cheesecake
Mjolkchokladmousse
med rostad vit choklad

Sasongens paj
med vaniljsds

Klassisk ostkaka
med rarorda bar

(bldbdr, hallon och jordgubb) och grdidde
Chokladboll med kokos

Tva sorters hardostar
med fikonmarmelad och saltiner

Allergisk- fraga personalen!
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Vasterbottens cheese pie
with pickled red onions

Farmer’s omelette
with feta cheese, potatoes, onion, peppers and olives

Creamy prawn and dill mix
on dark rye bread with lemon

Smoked salmon mousse
with pickled fennel

Tomato- and balsamico compote
with parmesan, olives and bresaola on crostini

Artichoke

with bacon creme on thin rye cracker

Country paté
with Cumberland sauce and cornichons

Charcuterie platter
with dry cured ham, salami, spicy chorizo,
marinated olives and crostini

.MEAT.

HIGH

N

&

..._%})“@“%_...

‘MENU-

SMALL PORTIONS

.VEGETARIAN.

IN ENERGY AND PROTEIN

Vegetarian Bourguignon
with beets, mushrooms, pea- and bean protein served with
mashed potatoes

Black bean pattie
with sauce romanesco, potato wedges and broccoli

.FISH.

Swedish hash

served with beetroots

Meatballs

with rich gravy served with sugared lingonberries,
pickled cucumber and mashed potatoes

Oven baked pancake
with smoked ham and preserved lingonberries

Swedish falu sausage
with broccoli and stewed macaroni

Lasagna al forno
with tomato and basil sauce

Almond baked saithe

in basil sauce, mashed potaotes and roasted cherry tomatoes

French fish casserole

with salmon, saithe, mussels, shrimps, root vegetables and herbs,

served with aioli

Seafood pattie
with green peas, boiled potatoes and white wine sauce
flavoured with chives

Salmon pudding

with horse radish butter, green peas and lemon

.CHICKEN.

Sticky chocolate cake
with raspberry sauce

Fruit salad
served with vanilla curd cheese

Vanilla ice cream a’la Signatur

Swedish fika

two sorts of biscuits

Cheesecake a la Signatur

Milk chocolate mousse
with roasted white chocolate

Pie of the season
served with custard

Traditional Swedish cheesecake
with preserved berries ( blueberry, raspberry and strawberry)
and whipped cream

Chocolate ball with coconut

Two kinds of hard cheese
served with fig marmalade and crackers

. Chicken thigh

in orange- and ginger sauce with vegetable rice

Chicken “coq au vin”
with pearl onions, smoked pork, mushrooms
and mashed potatoes

Minced chicken pattie
with cream sauce, potatoes, carrots and black currant jelly

Italian chicken pasta
with tomatoes, capers and mushrooms

Allergic- ask the staff!
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